AGRIDOCE

Curso de Capacitagao profissional - Chef Vegano

A Agridoce uniu profissionais altamente gabaritados, para o curso que serd o divisor de dguas
em sua vida.

Nosso foco é a capacitagao de profissionais para o mercado de trabalho na atuag¢do em
gastronomia vegana.

Trazemos uma nova visdo, unindo técnicas gastrondmicas, processos fisicos e quimicos dos
alimentos para a elaboragdo de pratos, carddpios e receitas deliciosas.

Aprenda a fazer as substituicdes corretas para cada tipo de preparagao e vertentes dentro da
gastronomia vegetal.

Transforme vegetais em protagonistas!

Publico-alvo:
Y Estudantes de gastronomia;
AP Entusiastas
Y Empreendedores
AT N3o precisa de conhecimento prévio

Informacgoes:
D Duracdo: 10 meses — De 06 de fevereiro a 19 de dezembro de 2021
(337 Carga horaria: 172 horas/aula
% Local: Niter6i/R)
Y Periodo integral: de 09h as 19h
Y sabado e domingo
S Modalidade: on-line, tedrico, demonstrativo e pratico

Datas:
2021
Aulas on-line

13 Marc¢o: 20 e 21
Y Abril: 17 e 18

Aulas presenciais

B Maio: 22 e 23
A Junho: 05, 06, 19 e 20



AGRIDOCE

A Agosto: 21 e 22

Y Setembro: 04 e 05

A% Outubro: 02,03, 16 e 17
F® Novembro: 06 e 07

% Dezembro: 18

Profissional Formado:

FY O profissional certificado neste curso estard apto a entrar no mercado de
trabalho, utilizando técnicas de preparo e coc¢cdo mais adequadas para cada
tipo de cardépio.

Conteuido Tedrico e pratico

Focamos em principios e técnicas, nossos alunos sdo estimulados a usarem a
criatividade e a pensarem “fora da caixinha” em nossos cursos nao se reproduz apenas
receitas.

Uma escola de qualidade comega com grandes docentes e com conteldo rico em
informagao. Somos abertos a novidades, sempre temos boas surpresas ao longo do
caminho, assim como podemos ter algumas mudangas na agenda.

Conteudo programatico:

On-line

e Marketing Digital

e Branding e organizac¢do de Feed

e Nutricdo vegetariana

e Quimica de alimentos

e Rotulagem

e Ficha técnica

e Tipos de dietas no mercado

e Higiene e segurancga alimentar

e Armazenamento, congelamento - Conservagdo de alimentos
e Empreendedorismo - Areas possiveis de atuacdo

Presenciais

e Vinhos organicos e harmonizag¢des
e Ervas, especiarias e condimentos
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Cortes, molhos e food art
e Raw food
e Germinados
e Espessantes e emulsdes
e Gastronomia sustentdvel
e PANC
e Oficina de tofu
e laticinios vegetais ndo fermentados
e Queijos vegetais fermentados
e Queijos vegetais curados
e Fermentados e probidticos
e Queijos vegetais defumados, fungados
e Técnicas de cocgdo 1
e Técnicas de cocgdo 2
e Técnicas de cocgdo 3
e Sopas e saladas
e Café da manha e lanches
e Massas frescas e molhos
e Massas frescas recheadas
e P3dessem gluten
e Panificacdo com fermentacdo bioldgica
e Panificacdo de fermentagao natural
e Panificacdo de fermentagao natural - médulo 2
e Cozinha oriental vegana
e Leguminosas e suas variedades
e Cogumelos e suas variedades
e Soja e seus derivados
e Cereais e suas variedades
e Mandioca e seus derivados
e Milho e seus derivados
e Releituras de receitas tradicionais
e Confeitaria - Teoria e demonstracdes
e Aquafaba e merengues
e Recheios e cremes
e Teoria de bolos - método direto, cremoso e espumoso
e Doces comerciais
e Chocolateria
e Prova final

Inscri¢do: R$1600
Curso: 11x R$1088 no boleto (Parcelas de fevereiro de 2021 a dezembro de 2021)
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*A vista com desconto de 10% : R$10.778

Inclui:
e 01 faca de Chef century 8 - Tramontina
e 1 Camiseta da escola para aulas tedricas
e Uniforme das aulas praticas (D6Im3, touca/faixa e avental)
e Apostilas impressas
e Certificado impresso

Traje obrigatorio:
e DAIma3 e faixa (incluso)
e Calgajeans ou preta
e Sapato preto prdprio para cozinha

Dados para deposito da inscri¢do:
B Banco Itau
(13 Agencia 8325
B Conta corrente 20112-0
AH CNPJ 20.313.969/0001-20
A% Larissa Carvalho da Rosa Costa
Politicas do curso
De aulas

Receitas podem sofrer alteragdes de acordo com a disponibilidade de ingredientes.

Tanto o cancelamento como transferéncias de cursos devem ser feitos por escrito, via
e-mail contato@agridocegastronomia.com

No caso do cancelamento até 45 dias de antecedéncia em relagdo a data da aula, sera
reembolsado o valor integral do pagamento efetuado, descontando a taxa de
inscricdo, valor dos uniformes personalizados produzidos e taxas administrativas.

Para cancelamentos no prazo de 44 dias ou menos que antecedem o inicio do curso,
n3o havera o cancelamento e/ou estorno.

Pode haver substituicao de corpo docente durante o decorrer do curso.
O curso poderd vir a ser cancelado ou sofrer altera¢des a qualquer momento pela
Agridoce Gastronomia, na hipdétese de o mesmo ndo atingir o nimero minimo de
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alunos ou ainda, por motivos excepcionais. Nesses casos, os valores ja pagos pelo
aluno serdo integralmente restituidos.

Caso o inscrito ndo compareca ao curso, a Empresa Agridoce Gastronomia se reserva o
direito de ndo reembolsar qualquer valor previamente pago.

A substituicdo do participante é permitida desde que informada por escrito através do
e-mail contato@agridocegastronomia.com . Valores serdo adicionados referente ao
novo uniforme que precisara ser produzido.

Caso o inscrito venha a faltar no curso, ndo havera reembolso ou reposicdo de aula.
Pode haver altera¢Ges na grade em relacdo a datas, docentes ou inclusdo de algum
tema que seja importante para o curso ao longo do ano.

Divulgac¢ao de Imagem

O inscrito autoriza a Empresa Agridoce Gastronomia, de forma gratuita, a utilizar seu
nome e imagem para a divulgacao, por qualquer meio, midia social, em pecas
promocionais ou publicitarias.

Politica de privacidade

A Agridoce Gastronomia compromete-se com a seguranca de informacdo de seus
clientes em relacdo aos dados e informacodes coletadas. Por isso, apresentamos nossa
politica de privacidade e segurancga, que tem por objetivo esclarecer o uso dessas
informacgdes.

Navegar no site e inscrever-se nele implica na aceitagado total e irrestrita das praticas
descritas nesta politica de privacidade.

Privacidade
Para aprimorar a prestacao de servicos e melhorar continuamente a experiéncia de
navegacao, coletamos informag¢des importantes de nossos clientes.

Dados cadastrais: nossos servicos dependem que vocé tenha um cadastro.
A autorizacao de envio de mensagens eletrénica para receber noticias, langamentos,
promocdes e e-books sera automatica.

O cliente podera ser desativado a qualquer momento, solicitando o descadastro do seu
e-mail.

A atualizacdo e fornecimento correto dos dados no ato do cadastramento sao de
inteira responsabilidade do cliente.
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N3do compartilhamos dados com outras marcas.

Todas as informacdes pessoais relativas a membros, assinantes, clientes ou visitante
deste site serdo tratadas em concordancia com a Lei 67/98 de 26 de outubro, Lei da
Protecdo de dados pessoais.

Seguranca

Seguranca da informacdo: todas as transacdes de pagamento, com cartdo de crédito,
sdo executadas com a tecnologia SSL (Secure Socket Layer), garantindo que todos os
dados pessoais do cliente, tais como, endereco, dados de cartdo de crédito e historico
de pedidos, jamais sejam divulgados.

Essa tecnologia visa impedir que as informacgfes sejam transmitidas ou acessadas por
terceiros.

Alertamos a todos os clientes que nunca enviaremos mensagens eletronicas
solicitando confirmacdo de dados.

ATENCAO: COM A CONSTANTE EVOLUGAO DO MODELO DE NEGOCIO. A AGRIDOCE
GASTRONOMIA RESERVA-SE O DIREITO DE ALTERAR ESTA POLITICA DE PRIVACIDADE A
QUALQUER MOMENTO, MEDIANTE PUBLICAGAO DA VERSAO ATUALIZADA NESTE SITE.



